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alimentos e bebidas

AMALAYA

LIVIANO 9%

@ Regido/Pais: VVale de Calchaqui,
Argentina

@{3 Castas (uvas): Torronte /Riesling
% Tipo: Branco

@ Amadurecimento: sem passagem por
madeira. Repouso sobre borras finas em tanques

de aco inox.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo palido com reflexos
esverdeados.

Nariz: Flores brancas, jasmim, frutas
citricas e notas tropicais delicadas.

Boca: Leve, fresco e equilibrado, com
acidez vibrante e final delicado e
refrescante.



AMALAYA

" ROSADO
, DE CORTE

@ Regido/Pais: VVale de Calchaqui,
Argentina

B Castas (uvas): 95 % Malbec /
5% Torrontes
% Tipo: Rosé

@ Amadurecimento:

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Rosa salméao brilhante.

- ToRRONTES Nariz: Morango, cereja, framboesa e
toranja, com toques florais de flor de
St Sacta, KrsinTInS laranjeira.

T8y s, e alturs

Boca: Fresco, vibrante e frutado, com
acidez vibrante e um final suculento e
elegante. .
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AMALAYA

BLANCO
DE CORTE

@ Regido/Pais: VVale de Calchaqui,
Argentina

@{3 Castas (uvas): 85 % Torrontes/
15% Riesling
% Tipo: Branco

ﬂgﬂ Amadurecimento:

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor amarelo-limao com reflexos
esverdeados e brilhante.

| BLANCO DE CORTE
H!Ih_wrru « RIESLING

Nariz: Aromas complexos e sutis de
L frutas citricas, jasmim, lichia, péssego e
QR e e alura capim-limao.

Boca: Intenso, seco e fresco, com acidez
presente e final suculento e frutado. E
equilibrado e facil de beber.
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AMALAYA

MALBEC

@ Regido/Pais: \Vale de Calchaqui, Tio de

Argentina fechamento:
’@ Screwcap
@5 castas (uvas): 85 % Malbec /10% |8
Tannat e 5% Petit verdot leodlics:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: Fermentado em vellume:
barricas novas e maturado por 12 meses em 750ml e
carvalho francés, este vinho possui um carater 375ml

Unico e admiravel.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

@. Cor: Rubi intensa

AMALAYA Nariz: Frutas vermelhas maduras, como
morangos e amoras, notas florais, toques

VALLE Catemanul, 5

1,800 mts. d terrosos e especiarias

MALBEC

Boca: Concentracao de fruta, Taninos
macios e redondos, Notas de baunilha
(do envelhecimento em carvalho),
Frescor agradavel, Final persistente e
delicado.



AMA

CGRAN

MALBEC

SALTA, ARGENTIMNA
E.Q00r feat above sea lew

@ Regido/Pais: Vale de Calchaqul,

alimentos e bebidas

AMALAYA

GRAN CORTE
MALBEC

. Tipo de
Argentina fechamento:
ﬁ Rolha
& castas (uvas): 85 % Malbec / 9%
o Teor
Cabernet Franc e 6% Tannat leodlics:
% TipO: Tinto 14,5%
Amadurecimento: 12 meses em VeICIaS
barricas de carvalho francés e americano. 750ml

PREMIACOES

2019 2019

Vinous Tim Atkin
91pts 91pts

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi intenso e penetrante,
com reflexos violaceos.

Nariz: Aromas ricos e expressivos de
frutas vermelhas e escuras maduras,
CoOmMoO ameixa e amora, combinados com
notas de especiarias (como pimenta e
cravo), um toque de menta e nuances
sutis de baunilha e chocolate, resultantes
da passagem por barrica.

Boca: Na boca, é potente e elegante, com
taninos aveludados e bem integrados
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AMALAYA
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AMALAYA

CORTE
DE QRIGEN

MALBEC ()
CABERNET SAUVIGNON
TANNAT =/

1300 MMM | VALLE C4
SALTA | &

@ Regido/Pais: VVale de Calchaqui,

CORTE DE ORIGEN

Tipo de
Argentina fechamento:
’@ Rolha
& castas (uvas): 85 % Malbec / 10%

o Teor

Cabernet Sauv. e 5% Tannat “leodlias:
% TIpO Tinto 14,5%

Amadurecimento: 40% do vinho VieiES
estagiou em barricas de carvalho por 10 750ml

meses.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho intenso.

Nariz: Frutas vermelhas e negras, com
notas de especiarias e toques sutis de
baunilha.

Boca: Perfil elegante com taninos
redondos e um final longo.
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~AMALAYA

CORTE UNICO

@ Regido/Pais: \Vale de Calchaqui, Tio de
Argentina fechamento:
‘@ Rolha
& castas (uvas): 90 % Malbec / 5%
o Teor
Cabernet Sauv. e 5% Tannat oo e
% TIpO Tinto 14,5%
Amadurecimento: 12 meses em VieiES
barricas novas de carvalho francés. 750ml

PREMIACOES

47N 92|3ts QTESKts

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor vermelho-rubi intensa e
profunda.

Nariz: Notas de frutas vermelhas e
negras maduras, como ameixa e amora,
combinadas com toques de especiarias,

VALLE CALCHAQUI, SALTA, ARCENTINA

1,800 mis. de #tura chocolate e baunilha, que provém do
carvalho.

Boca: Estruturado e potente, mas com
taninos macios e aveludados. O final é
longo, suave e persistente.



