alimentos e bebidas

LOS CARDOS DULCE
SAUVIGNON BLANC

@ Regido/Pais:Lujan de Cuyo,
Mendoza

@{b Castas (uvas): 100% sauvignon
blanc
Tipo: Branco

i &

@ Amadurecimento: A fermentacio
alcodlica ocorre em baixa
temperaturas, em tanques de aco inoxidave

Wl
S0

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Possui uma cor amarelo esverdeado
sutil

Nariz: aromas intensos a toranja, arruda e
maracuja

Boca: Na boca € macio mas persistente.
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Dona Paula

LOS CARDOS
CHARDONNAY

@ Regido/Pais:\alle de Uco,
Mendoza

@{b Castas (uvas): 100% Chardonnay
% Tipo: Branco

@ Amadurecimento: A fermentacao
alcoodlica ocorre em baixa
temperaturas, em tanques de aco inoxidave

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Verde amarelo, cor dourada

Nariz: Aromas intensos e tropicais com
notas de manga, abacaxi e péssego

Boca: Muito bom volume, equilibrio e
frescura. Citricos e mineral
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Dona Paula

LOS CARDOS
CABERNET SAUVIGNON

@ Regido/Pais:Lujan de Cuyo, o e

Mendoza fechamento:
'@ Rolha

@ Castas (uvas): 100% Cabernet o
sauvignon alcodlico:
Tipo: Tinto 13%

@ Amadurecimento: fermentacao Voluime:
tradicional. A maceracdo pos-fermentativa 750ml

dura entre 10 e 15 dias.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor vermelha violeta intensa

Nariz: Notas de frutas vermelhas; aroma
doce e picante, intenso, com notas de
aromas florais como violetas

Boca: Na boca é macio, aveludado e
fresco, com muito bom equilibrio
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LOS CARDOS
MALBEC

@ Regido/Pais:Lujan de Cuyo, Tipo de
Mendoza fechamento:
'@ Rolha
@ Castas (uvas): 100% Malbec o
. ) alcodlico:
% Tipo: Tinto 13,8%
@ Amadurecimento: fermentacao Volume:
tradicional. A maceracado pos-fermentativa 750ml

dura entre 10 e 15 dias.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor vermelha violeta intensa

Nariz: Notas de frutas vermelhas; aroma
doce e picante, intenso, com notas de
aromas orais como violetas

Boca: Na boca é macio, aveludado e
fresco, com muito bom equilibrio
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Dona Paula

ESTATE
CHARDONNAY

@ Regido/Pais:_ujan de Cuyo, Tipo de

Mendoza fechamento:
'(i\ Screwcap
@ Castas (uvas): 100% Chardonnay o
alcodlico:
% Tipo: Branco 13,5%
@ Amadurecimento: A maturacdo é Vel
realizada em barricas de carvalho 750ml

francés, por um periodo de 8 a 10 meses.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: De cor amarela dourada

Nariz: Aromas citricos e minerais com
notas de especiarias e frutas tropicais

Boca: Na boca, € um vinho fresco, agil,
com equilibrio e uma boa acidez
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Dona Paula

ESTATE
RIESLING

@ Regido/Pais:Tupungato, Vale Tioo de
de Uco fechamento:
_@ Screwcap
& castas (uvas): 100% Riesling .
. alcodlico:
% Tipo: Branco 13,5%
Amadurecimento: Fermenta-se a Volume:
baixas temperaturas, de 12 a 15 °C, em 750ml

tangues de aco inoxidavel

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

&P
DONA PAULA
ESTATE Cor: Possui uma cor amarela palida
Sl W S Nariz: Expressivos aromas de ores

E‘ brancas, como jasmim, e notas citricas

St Boca: Na boca, é fresco, mineral e com
RIESLING boa acidez. Seu carater complexo e
R delicado o torna muito atraente
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Dona Paula

ESTATE
CABERNET SAUVIGNON

@ Regido/Pais:Lujan de Cuyo

Tipo de
fechamento:
4 Castas (uvas): 100% Cabernet Rolha
@ Sauvignon
Teor
. . alcoolico:
%8 Tipo: Tinto 14%

Amadurecimento: A maturacio é feita VoIUME:
em barricas de carvalho francés de primeiro, 750ml
segundo e terceiro uso, durante 12 meses.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor vermelha rubi intensa

Nariz: Aromas de frutas pretas, cassis,
especiarias, grafite e pimenta vermelha.

Boca: Concentrado no paladar, com
taninos maduros e volumosos.
Final longo e persistente.
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ESTATE
MALBEC

@ Regido/Pais: Tupungato, Tibo de
Valle de Uco | fechamento:

'(i\ Rolha
@ Castas (uvas): 100% Cabernet eor

Sé_ﬂUVIgQOﬂ alcoodlico:
% Tipo: Tinto 14,5%

P’ Amadurecimento: A fermentacao Volume:
DONA PAULA alcodlica ocorre a baixas temperaturas em 750ml

tanques de aco inoxidavel.
STATE

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

10 A =
S nren aiTTREEC Cor: Cor intensa violeta.
By Nariz: No nariz, aromas de frutas negras,
vaULe BElEas violetas e especiarias, com notas minerais

A - ARGENTINA

e de grafite

Boca: Apresenta um bom equilibrio e
frescor, com 6tima concentracao e
estrutura. Os taninos sao suaves e o final
é persistente
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ESTATE BLACK
EDITION BOLD
RED BLEND

@ Regido/Pais:Lujan de Cuyo

Tipo de
fechamento:
'(i\ Rolha
@ Castas (uvas): 60% Malbec, 35% Cabernet
Sauvignon, 5% Petit Verdot Te’o_r
. . alcoodlico:
Tipo: Tinto
14%
Amadurecimento: envelhecido em Volume:
barricas de carvalho francés de primeiro, 750mi

segundo e terceiro uso por 12 meses.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor violeta negra intensa

Nariz: No nariz apresenta aromas de
ameixa, especiarias e

pimenta vermelha, com subtis notas de
hortela

Boca: Na boca é um vinho muito
harmonioso e equilibrado, com taninos
redondos e um final longo
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ALTITUDE SERIES
CABERNET FRANC

Regido/Pais:Gualtallary,

Tipo de
Tupungato, Valle de Uco,Mendoza| fechamento:
'@ Rolha
@ Castas (uvas): 35% Cabernet franc o
10% Malbec e 5% Casavechia alcoslico:
Tipo: Tinto 14,6%
Volume:

novas, durante 14 a 16 meses.

— Amadurecimento: Envelhecimento
DONA PAULA @ em barricas de carvalho francés, 20% 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Violeta profundo
CABERNET FRANC Nariz: aromas de frutas vermelhas.

Boca: Apresenta notas muito picantes e
florais, tem um final de boca longo e
muito persistente para seus taninos.muito
elegante e com 6tima estrutura.
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Dona Paula

SELECCION DE BODEGA
MALBEC

@ Reglao/Pals: Mendoza, Tio de
Argentina fechamento:
Rolha

@{i’ Castas (uvas): Malbec 95%, Cabernet

Franc 2,5%, Cabernet Sauvignon 2,5% Te’o_r .
Tino: Tint alcodlico:
% ipo: Tinto 14,9%

@ Amadurecimento: Maturacdo de Volume:
20 meses em barricas de carvalho = 7s50omi
francés, 50% de primeiro uso.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor violeta profunda.
Nariz: Aromas de frutos silvestres
Boca: Notas de grafite, cerejas pretas e

especiarias. Grande concentracao, taninos
firmes, acidez fresca e final longo.



