alimentos e bebidas

MUMM

BRUT ROSE
CUVEE RESERVE

@ Regido/Pais: 80 % Tupungado / Tipo de
20% San Rafael, Mendoza fechamento:
'@ Rolha
@ Castas (uvas): 70% Chardonnay e or
30% Pinot Noir B giceslico:

% TipO: Rosé 12,10%

ﬂgﬂ Amadurecimento: Método charmat, [ olme
100% em tanques INOX a 15°C por 20 750ml
dias. Contato com lias 45 dias

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Delicada cor rosada, com borbulhas
muito finas.

Nariz: Notas de framboesa e morangos,
tipicas do Pinot Noir, combinadas com a
complexidade do Chardonnay e toques

de limao, maca e flores brancas.

Boca: De grande volume, com notas
frutadas que trazem frescor e
complexidade. Destaca-se por sua acidez
marcante e longa persisténcia.




alimentos e bebidas

BRUT
CUVEE RESERVE

@ Regidao/Pais: 80 % Tupungado / Tipo de
20% San Rafael, Mendoza fechamento:
’@ Rolha
@ Castas (uvas): 70% Chardonnay e eor
30% Pinot Noir alcodlico:
% Tipo: Branco 12,10%

@ Amadurecimento: Método charmat, [ omE
100% em tanques INOX a 15°C por 20 750ml
dias. Contato com lias 45 dias

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo esverdeado com tons
dourados, borbulhas pequenas, finas e
persistentes, e uma bela coroa de
espuma.

Nariz: fresco, com marcante carater
frutado e floral.

Boca: Equilibrado, fresco e frutado. Leve
acidez gue proporciona uma sensacao
final de amplitude e finesse.




alimentos e bebidas

@ Regido/Pais: San Rafael, Mendoza sogige
fechamento:
" Castas (uvas): 100% Moscatel Rolha

rosado
Teor

alcodlico:

% Tipo: Branco 7.8%

@ Amadurecimento: Método charmat, [ (oUmE
100% em tanques INOX a 15°C por 15 750ml
dias. Contato com lias 45 dias

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo vibrante, com borbulhas
sutis e delicadas.

Nariz: Notas florais e frutadas, como
péssego e abacaxi.

Boca: Doce e grande volume, com
marcante presenca de frutas tropicais
como abacaxi e mel. Fresco e agradavel,
com acidez equilibrada.




alimentos e bebidas

LEGER
SPRITZ

@ Regido/Pais: San Rafael, Mendoz

Castas (uvas): 100% Moscatel
rosado

@ﬁ
% Tipo: Branco

ﬂgﬂ Amadurecimento: Método charmat,
100% em tanques INOX a 15°C por 15
dias. Contato com lias 45 dias

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: amarelo vivo, borbulhas sutis e
delicadas.

Nariz: fragrante, com notas de laranja
amarga e ervas.

Boca: grande volume, refrescante,
sedoso, porém equilibrado por um toque
amargo.



