alimentos e bebidas

Viu-Manent

RESERVA
SAUVIGNON BLANC

@ Regido/Pais: VValle de Colchagua
- Chile

B castas (uvas): 100% Sauv. Blanc
% Tipo: Branco

@ Amadurecimento: Inox

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo palido com tons
SAUVIGNON BLANC esverdeados
025 - vitug D COLCHAGUA - CHILF
' Nariz: Aroma de frutas fresca e notas
_— citricas

Boca: Boa acidez e mineralidade, fim de
boca prolongado




alimentos e bebidas

RESERVA
CHARDONNAY

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua
- Chile

@{b Castas (uvas): 96% Chardonnay,
4% Viognier

Tipo: Branco

Amadurecimento: Inox

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo brilhante

Nariz: Expressivo com notas de frutas
tropicais

Boca: Bom volume em boca e final
persistente
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MALBEGQ ROSE
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alimentos e bebidas

Viu-Manent

RESERVA
ROSE

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua
- Chile

B castas (uvas): 100% Malbec
% Tipo: Rosé

@ Amadurecimento: Inox

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Rosa claro palido

Nariz: Notas citricas, aromas de frutas
brancas

Boca: Fresco, textura cremosa, morangos
recem colhidos



MALBE(
\LLE DECOLCHAGUA

alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

RESERVA
MALBEC

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua Tipo de

- Chile fechamento:
_@ Rolha
@ Castas (uvas): 98% Malbec,
o Teor
2% Syrah alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: Inox e 20% Ve
em barricas usados (6 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi profundo

Nariz: Notas frutais, aromas de cereja e
violetas

Boca: Fresco, com taninos suaves e
equilibrados



alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

RESERVA

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET SAUVIGNON

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
‘(ﬁ Rolha
& castas (uvas): 98% Cab. Sauv,
o Teor
2% Syrah alcodlico:
% Tipo: Tinto 13,5%
Amadurecimento: Inox e 20% VolLrmes
em barricas usados (6 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi
Nariz: Frutas maduras e pimenta negra

Boca: Taninos finos e grande equilibrio.
Final de boca intenso




ARMEHERE

alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

RESERVA
CARMENERE

Regido/Pais: Valle de Colchagua o @l

- Chile fechamento:
Rolha
Castas (uvas): 97% Carmenere,
o h Teor
3% Syra alcodlico:
Tipo: Tinto 13.5%
Amadurecimento: Inox e 20% Volume:
em barricas usados (6 meses) 750ml e
375ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo com veias
violaceas

Nariz: Aromas de frutas vermelhas e
negras, pimenta do reino

Boca: Taninos redondos e macios, grande
equilibrio, final de boca longo e
persistente



alimentos e bebidas

e

'Viu_ Manent

RESERVA
MERLOT

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

. Tipo de
- Chile fechamento:
‘(D Rolha
@ Castas (uvas): 98% Merlot,
% Malb Teor
2% Malbec alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: Inox e 20% VoL
em barricas de carvalho e 750ml
concreto

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

MERLOT Cor: Vermelho com nuances violetas

E DE COLCHAGUA

Nariz: Frutas frescas, ameixa e cereja e
também baunilha

Boca: Corpo médio, taninos suaves e
equilibrado. Final de boca longo
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ViU MANENT

VIOGMIER ... ]

alimentos e bebidas

Viu-Manent

SECRETO
VIOGNIER
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: VValle de Colchagua
- Chile

@ﬁ Castas (uvas): 85% Viognier e
15% Segredo

Tipo: Branco

Amadurecimento: 55% Inox e
barricas de carvalho (3 semanas)

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo palha brilhante

Nariz: Frutas tropicais, mel e casca de
citricos

Boca: Refrescante e equilibrado. Bom
volume e final prolongado




ebidas

SECRETO
SAUVIGNON BLANC
GRAN RESERVA

@ Regidao/Pais: \Valle de Casablanca
- Chile

B castas (uvas): 100% Sauvignon
blanc
% Tipo: Branco

Amadurecimento: Tanques de
Inox, depois fica 4 meses sobre
suas borras finas

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo palido com matizes
esverdeadas

Nariz: Frutas brancas, mineral e pimenta
verde

mﬂo

| ) \ [U MANENT ll Boca: fresco e mineral, equilibrado e
n"_ persistente

e SAUVIGNON BLANC
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alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

i

|

SECRETO
MALBEC
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
‘Q Rolha
@ Castas (uvas): 85% Malbec,
o Teor
_ 15% Segredo alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: Inox e barricas| Yolume
de carvalho 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho com nuances violaceos

Nariz: Frutas vermelhas, especiarias e
tabaco fresco

Boca: Blueberries, toques de pimenta.
Taninos firmes e sedosos, vinho muito
elegante



alimentos e bebidas

SECRETO
CABERNET SAUVIGNON
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
‘(b Rolha
@ Castas (uvas): 85% Cab. Sauv,, o
15% Segredo alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%

Amadurecimento: Inox e barricas| YoM
de carvalho 750ml

¢ - PREMIACOES
/ -_ZJ/QCQJQ i

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi com nuances
violdceos

Nariz: Grande intensidade aromatica,
frutas vermelhas, tostados e especiarias

Boca: Taninos firmes que dao muita
estrutura e profundidade ao vinho




alimentos e bebidas
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SECRETO
CARMENERE
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua FESssge
- Chile fechamento:

‘Q Rolha
@ Castas (uvas): 85% Carmenere,
Teor
15% Segredo alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%

B
&
.I<
é’

(i m @ Amadurecimento: Inox e barricas| Yolume
de carvalho 750ml

/ -
PREMIACOES

el

VIU MANENT

CARMENERE ...

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi com nuances
violaceos

Nariz: Frutas vermelhas e especiarias,
café tostado

Boca: Notas de pimenta, taninos maduros
e suaves. Vinho equilibrado e elegante



Seeralo

VIU MANENT

SYRAH vs4

alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

SECRETO
SYRAH
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua Fgsige

- Chile fechamento:
‘(b Rolha
@ Castas (uvas): 85% Syrah,
Teor
15% Segredo alcodlico:
% Tipo: Tinto 13,5%
Amadurecimento: 40% em Vol
barricas de carvalho e 60% Inox 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Violeta escuro

Nariz: Fresco com aromas de cerejas
maduras e especiarias doces

Boca: Boa estrutura, frutal e 6tima acidez.
Taninos sedosos. Boa persiténcia




V1U MANENT

PINOT NOIR ¢--

alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

SECRETO
PINOT NOIR
GRAN RESERVA

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
‘(b Rolha
@ Castas (uvas): 100% Pinot Noir, o
alcodlico:
% Tipo: Tinto 12,5%
Amadurecimento: 55% Inox e Vel

45% barricas de carvalho (6 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi

Nariz: Frutas vemelhas e silvestres,

A . especiarias

¥ St O

Boca: Equilibrado, taninos elegantes, fina
fresco e vibrante




alimentos e bebidas

Viu -Manent

GRAN RESERVA
CHARDONNAY

@ Regido/Pais: \Valle de Colchagua
- Chile

@ﬁ Castas (uvas): 100% Chardonnay
% Tipo: Branco

Amadurecimento: Inox e 50%
barricas de carvalho

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

PRy aw

VIU MANENT

GRAN RESE! Cor: Amarelo brilhante
Nariz: Notas de flores e frutas brancas

Boca: Vinho intenso e vibrante,
equilibrado e final longo
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alimentos e bebidas

Viu-Manent

GRAN RESERVA
MALBEC

@ Regido/Pais: \Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
A Rolha
@ Castas (uvas): 100% Malbec o
alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
[EP Amadurecimento: 13% Inox e Volume:

87% barricas de carvalho (12 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo

Nariz: Togues de tabaco e aromas de
frutas vermelhas

Boca: Equilibrado, 6tima estrutura e
taninos redondos
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alimentos e bebidas

Viu-Manent

GRAN RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua Fgsige
- Chile fechamento:
4 Rolha
@ Castas (uvas): 94% Cab. Sauv. e o
6% Cab. Franc B aicoslico:

% Tipo: Tinto 13,5%
Amadurecimento: Inox e 48% Vel
barricas de carvalho (10 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo

Nariz: Frutas vermelhas maduras, notas
confitadas e de especiarias

Boca: Boa estrutura, taninos doces,
firmes e equilibrados



U MANENT

alimentos e bebidas

Viu-Manent

GRAN RESERVA
CARMENERE

@ Regidao/Pais: \Valle de Colchagua

. Tipo de
- Chile fechamento:
‘(b Rolha
@ Castas (uvas): 98% Carmenere e
o h Teor
_ 6% Syra alcodlico:
% Tipo: Tinto 13,5%
Amadurecimento: 40% barricas Vel
de carvalho @1 meses) € 60% Inox 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo com tracos
violaceos

Nariz: Frutas maduras, notas de café
tostado

Boca: Equlibrado, taninos firmes, final
longo e agradavel



alimentos e bebidas

Viu-Manent

SINGLE VINEYARD
LOMA BRANCA
CARMENERE

@ Regido/Pais: VValle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento;
R Rolha
@ Castas (uvas): 100% Carmenere o
alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: 88% em Volume:
barricas de carvalho (14 meses) 750ml

e 12% em ovos de concreto
PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Purpura profundo

Nariz: Tipicidade, notas de frutas
silvestresm, pimenta branca

Boca: Elegante, estruturado, taninos
sedosos e equilibrados. Final de boca
longo e agradavel



alimentos e bebidas

Viu Manent

SINGLE VINEYARD
MALBEC

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
‘(b Rolha
& castas (uvas): 100% Malbec
Teor
alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%

Amadurecimento: 26% em barricas de Vel
carvalho francés, 67% barricas sem tostas, 5% 750ml
em ovos de concreto e 3% em anforas de argila

1 PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo

Nariz: Grande complexidade, frutas
vermelhas e casca de laranja madura

Boca: Taninos sedosos, grande textura.
Final de boca amplo e persistente



alimentos e bebidas

Viu-Manent

SINGLE VINEYARD
SYRAH

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
—Q Rolha
Ll 0,

& castas (uvas): 100% Syrah -
alcodlico:

% Tipo: Tinto 14%
@ Amadurecimento: Volume:
750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Purpura com matizes violeta

Nariz: Elegante, com aromas de frutas
negras maduras e toques de tostados

Boca: Equilibrado, taninos elegantes.
Final de boca longo e persistentes
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alimentos e bebidas

Viu Manent

SINGLE VINEYARD
CABERNET SAUVIGNON

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

Tipo de
- Chile fechamento:
_@ Rolha
& castas (uvas): 100% Cab. Sauv. o
alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%

@ Amadurecimento: 73% em barricas de Vollime:
carvalho (14 meses), 2% ovos de concreto e 25% 750ml
em carvalho francés sem tostar.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelha profunda com veias
violaceas

Nariz: Grande complexidade, frutas
negras maduras e pimenta rosa

Boca: Intenso, de boa estrutura, grande
equilibrio. Final elegante e persistente.



alimentos e bebidas

PUNTA DEL VIENTO

fvral | Ciananlt

. ““t DECOLCHAGUA

iU MANENT

PUNTA DEL VIENTO

Regido/Pais: Valle de Colchagua o el

- Chile fechamento:
Rolha
Castas (uvas): 51% Grenache, 18% o
S;_/rah, 22% mourvedre e 9% Cinsault alcodlico:
Tipo: Tinto 14,5%

Amadurecimento: 69% em barricas | Volume:
de carvalho (14 meses), 15% em ovos 750ml
de concreto e 16% em barris em tostar

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi intenso
Nariz: Frutas silvestres e especiarias
Boca: Vinho vivo, de grande

personalidade, com taninos firmes. Final
de boca longo e persistente
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alimentos e bebidas

Viu Manent

VIBO
CENTENARIO

@ Regidao/Pais: Valle de Colchagua

_ Tipo de
- Chile fechamento:
'6 Rolha
@ Castas (uvas): 69% Cab. Sauv. e
31% Malbec 1eor
. . alcodlico:
% Tipo: Tinto 13,5%
Amadurecimento: Barris de Volume:
carvalho frances (14 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho rubi com nuaces violeta

Nariz: Elegante, delicado, expressivo

Boca: Taninos finos e delicados. Vubrante,
profundo e equilibrado
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alimentos e bebidas
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@ Regido/Pais: Valle de Colchagua Tipo de

- Chile fechamento:
'é) Rolha
@ Castas (uvas): 86% Carmenere e
14% Malbec leor
. _ ° alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%

Amadurecimento: 90% barricas de Volume:
carvalho e 10% em barris sem tosta 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Violeta

Nariz: Grande profundidade e elegancia.
Notas de frutas negras

Boca: Estruturado e grande
concentracao, taninos elegantes



alimentos e bebidas

Viu-Manent

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua FEESssge

- Chile fechamento:
'6 Rolha
@ Castas (uvas): 85% Malbec, or
14% Cab. Sauv. e 1% Petit Verdot alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: Barricas de Volume:
carvalho (16 meses) 750ml

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho cereja intenso

Nariz: Elegante com aromas de frutas
negras e vermelhas. Notas minerais

Boca: Grande equilibrio, taninos finos,
intensos, muito persistente




alimentos e bebidas

'Viu_ Manent

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua i

- Chile fechamento:
'@ Rolha
@ Castas (uvas): 78% Cab. Sauv,, o
] 17.% Malbec e 5% Petit Verdot alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Amadurecimento: 92% Barricas de Volume:
carvalho e 8% em barricas sem tosta 750ml
(15 meses)

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Violeta profundo

Nariz: Complexo, elegante, frutas negras
e vermelhas

Boca: Equilibrado, vibrante, corpo médio
e longo final de boca



RED BLE

alimentos e bebidas

'Viu_ Manent
RED BLEND

@ Regido/Pais: Valle de Colchagua

_ Tipo de
- Chile fechamento:
4 Rolha
@ Castas (uvas): cabernet Sauvignon 68%,
Malbec 1%, Carmenere 7%, Syrah 4%, Petit Verdot 4%, Te'o'r
Mourvedre 3%, Carignan 2%, Cabernet Franc 1%. alcodlico:
Tipo: Tinto 13,5%
@ Volume:
Amadurecimento: inox, 34% em 750ml

barricas de carvalho francés, 4% em ovos
de concreto

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho profundo

Nariz: Complexo de grande intensidade.
Frutas vermelhas, nozes e pimenta preta

Boca: Equilibrado, taninos firmes e
sedosos. Notas defumadas no retrogosto.
Muito persistente



alimentos e bebidas

Viu-Manent

TINY TRIALS
CHARDONNAY

@ Regidao/Pais: \Valle de Colchagua
- Chile

@@ Castas (uvas): 100%Chardonnay

% Tipo: Branco

@ Amadurecimento: Cubas de inox,
90% passou em barricas de
carvalho francés por 10 meses

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo Palido

Nariz: Complexo, notas minerais e aromas
citricos

Boca: Sedoso e suculento, vinho delicado
e de profundo final de boca



alimentos e bebidas

TINY TRIALS
CINSAULT

@ Regido/Pais: Valle de Itata- Chile
@@ Castas (uvas): 100% Cinsault
Tipo: Tinto

Amadurecimento: Ovos de
@ concreto por 7 meses

PREMIACOES

Tipo de
fechamento:

Rolha

Teor
alcodlico:

12,9%

Volume:

750ml

NOTAS DE PROVA

Cor: Vermelho intenso

Nariz: Perfumado, frutas vermelhas

frescas e pimenta rosa

Boca: Fresco, vivo, taninos suaves. Notas

de salino mineral



alimentos e bebidas

VU MANENT.

Viu Manent

NOBLE SEMILLON
BOTRYITIS SELECTION

@ Regidao/Pais: \Valle de Colchagua
- Chile

B castas (uvas): 93% sémillon
7% Viogniert
% Tipo: Branco doce

Amadurecimento: 12 meses em
barricas de carvalho

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Amarelo intenso

Nariz: Aromas de grande complexidade.
Mel, damasco,péssego e notas citricas

Boca: Virtuoso, deliado e complexo. Justa
acidez



