PORTIA

RIBERA DEL DUERO

Denominacidn da Crigen

alimentos e bebidas

@ Regido/Pais:Ribera del Duero,

PORTIA
ROBLE

Tipo de
Espanha fechamento:
'(i\ Screwcap
@ Castas (uvas): 100% Tempranillo eor
alcodlico:
Tipo: Tinto 14,5%

@ Amadurecimento: Geralmente alguns [ YOIME:

meses em barrica de carvalho (dependendo 750ml
da safra) antes do engarrafamento.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Rubi / granato brilhante, com
reflexos violaceos

Nariz: Notas frutadas (frutas do bosque
— amoras, cerejas, frutas vermelhas)

Boca: Toques de madeira suave, tostado
leve e especiarias; taninos suaves, corpo
equilibrado, boa acidez e final agradavel e
macio.



alimentos e bebidas

ﬂgﬂ Amadurecimento: fermentacso em

PORTIA

VELDE]O SOBRE LIAS

PORTIA
VERDEJO SOBRE LIAS

@ Regido/Pais:Ribera del Duero,
Espanha

@{b Castas (uvas): 100% Verdejo

% Tipo: Branco

tangues de aco inox e permanéncia sobre suas
lias (borras), sem passagem por madeira.

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: amarelo dourado com sutis reflexos
esverdeados.

Nariz: notas frutadas intensas — frutas
tropicais e de polpa branca

Boca: Corpo médio, expressao fresca e
equilibrada; surgem notas de maca e
pera, textura levemente cremosa, leve
amargor tipico da uva, com final longo e
herbaceo
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PORTIA

10 MESES
SELECCION DE BARRIGAS
[RUMERD OE BOTELLA 24500 DEUN TOTALTDE 8,000

RIBERA DEL DUERO

Danemmacion de 'O,nga_n

alimentos e bebidas

PORTIA
10 MESES

@ Regido/Pais:Ribera del Duero, Tio de
Espanha fechamento:
‘(?,\ Rolha
@ Castas (uvas): 100% Tempranillo or
. ) alcodlico:
% Tipo: Tinto 14%
Volume:

Amadurecimento: 10 meses em
barricas de madeira (geralmente 750ml
madeira americana).

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Rubi-escuro / cereja profundo; borda
com tons violetas/azulados, indicando
juventude.

Nariz: Frutas vermelhas: morango
silvestre, framboesa, cereja.

Boca: Notas de madeira / barrica: tosta,
baunilha, talvez coco



La Encina

RIBERA DEL DUERO

Denominacion de Origen

!

alimentos e bebidas

@ Regido/Pais:Ribera del Duero,

Bodega Portia

PORTIA
PRIMA

Tipo de

Espanha fechamento:
4 Rolha
@ Castas (uvas): 100% Tempranillo eor
alcodlico:
% Tipo: Tinto 14,5%

@ Amadurecimento: Envelhecido por pelo Volume:

menos 13 meses em barricas de carvalho (algumas  750ml
versdes referem 15 ou 18 meses em carvalho
francés novo).

PREMIACOES

NOTAS DE PROVA

Cor: Cor intensa, vermelho cereja
(picota), evoluindo para tons rubi, com
brilho.

Nariz: Frutas escuras e negras (frutas
negras, frutas vermelhas maduras)

Boca: Estruturado, equilibrado, saboroso,
com bom corpo; taninos bem integrados

ou suaves; combinacao de fruta madura +
notas de madeira, tostado e final longo.



